
 

All prices are in Thai baht and subject to 10% service charge and applicable taxes. 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

L'ÉLÉPHANT – เ ล เ ล ฟ อ ง 
 

NUVO FRENCH – THAI TOUCHES 
 
 

Art & Cuisine – Reshaping Nuvo French Cuisine with subtle Thai influences, 
lending a sense of place. 

 
 

From a background deeply embedded in the artistic world, Chef Oan was drawn to pursue an 
almost parallel career in the culinary profession. Today, the dining experience at L'éléphant  

has been meticulously crafted to offer a journey across boundaries, the cuisine  
an innovative and balanced blend, reflecting Chef’s roots. 

 
 
 

Chef Oan takes his inspiration from the day to day tapestry of life influencing his  
latest creations. Each dish, a palette of vibrant colours, artistically arranged on a textural canvas, 
showcasing carefully chosen ingredients, each one adding a specific dimension. All combining 

together in a memorable symphony of unique flavour profiles, almost dancing on the diner’s palate. 
 
 
 

We ensure that every diner experience at L'éléphant will be an unforgettable journey of the senses. 
 

 
 



 

All prices are in Thai baht and subject to 10% service charge and applicable taxes. 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

L'ÉLÉPHANT – เ ล เ ล ฟ อ ง 
 

NUVO FRENCH – THAI TOUCHES 

À LA CARTE 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 



 

All prices are in Thai baht and subject to 10% service charge and applicable taxes. 
 

À LA CARTE 
 
STARTERS 

 
 
PÂTÉ            200 
Housemade Chicken Liver Pâté ( Mousse ) 
มสูตับไกป่รงุรส เนื2อเนยีน 

 
FOIE GRAS ( 70 g. )            950 
Pan-Seared Foie Gras l Red Onion Chutney l  
Apple Longan Balsamic Reduction  
ฟัวกราสย์า่ง ชทันยีหั์วหอมแดง ซอสแอปเปิ2ลลําใยบัลซามกิ 
 
CAVIAR             500 
Inthanon Caviar l Pudding Rice l  
Peanut l Passion Fruit l Egg 
อนิทนนท ์คาเวยีร ์มสูไข ่ถัGวลายเสอื เจลลีGเสาวรส  
 
HOUSEMADE FJORD TROUT GRAVLAX         470 
Dill Marinaded Fjord Trout l Leek l  
Shallot Horseradish Cream Sauce                                                                           
ปลาฟยอรด์เทราต ์ผักชลีาว ซอสชาล็อตฮอรส์ราดชิ 

 
TUNA or LAMB BRIK            320 / 395 
Marinated Tuna or Lamb l Egg l Filo Puff Pastry 
ทนู่า หรอื แกะ หอ่ในแป้งฟิลโร ทอดกรอบ 

 
FROG LEG ( 3 pcs. )               325 
Seared Chiang Mai Frog Legs l Ratatouille 
ขาอุย้กบยา่ง ฟารม์ออรแ์กนกิ เคยีงผักอบราตาตยุ 

 
CLASSIC ESCARGOTS ( 6 pcs. )          660 
French Snails in Garlic Parsley Butter 
หอยทากฝรัGงเศสอบเนยกระเทยีมพาสเลย ์ 
สไตลค์ลาสสกิแควน้เบอรก์นัด ี

 
STEAK TARTARE ( 120 g. )           595 
Raw Thai-French Charolais Beef l Free Range Egg 
Yolk l Housemade Pickled Cucumber l Anchovy 
สเต็กตารต์าร ์– ยําเนื2อสนัในสด สายพันธุไ์ทย-ชารโ์รเลส ์ 
หัGนเตา๋ พรอ้มเครืGองเคยีงยําและไขแ่ดงดบิ 

 
BONE MARROW            420 
Roasted Beef Bone Marrow l Onion Confit 
ไขกระดกูวัว สายพันธุไ์ทย-ชารโ์รเลส ์ปรงุรส  
อบสมนุไพร เคลา้เกล็ดขนมปังกรอบ หอมใหญก่งฟีต ์

 
BEEF BRIOCHE ( 3 pcs. )            320 
Slow Cooked Beef Chocolate Sauce l  
Bacon l Truffle l Brioche  
เนื2อวัวตุน๋ช็อกโกแล็ต เบคอ่น ทรัฟเฟิ2ล บรยิอช 
 

CHICKEN COCONUT                     345 
Chom Thong Chicken Confit l  
Broccoli l Coconut Beurre Blanc 
ไกภ่เูขาจากจอมทอง กงฟีต ์ซอสเนยไวนข์าวมะพรา้ว 
 

 

 
SOUPS 
 
 
TRUFFLE CREAM SOUP                      680 
Truffle Cream Soup in Puff Pastry ( 20 mins. ) 
ซปุครมีทรัฟเฟิล เนื2อเนยีน กลิGนหอมอวล ในแป้งฟัฟอบกรอบ 
 
CLASSIC FRENCH ONION SOUP          480 
Double Beef Broth l Caramelized Onion l  
Comté Cheese 
ซปุหัวหอมสไตลฝ์รัGงเศส อบพรอ้มชสีกอมเต ้หอม ๆ 
 

CRAB BISQUE                                    590 
Phuket Blue Crab Bisque l  
Garlic Brioche l Rouille 
ซปุปมูา้ภเูก็ตครมีขน้ เนื2อหอมหวาน รสนุ่มละมนุลิ2น 
 

 
 

 
SALADS 

 
 
GRILLED COS SALAD                               300 
Grilled Cos Salad l Egg l Mix Berry l Bacon  
Caesar Cream Dressing 
ผักคอสยา่ง เคลา้นํ2าสลัดซซีา่ร ์
 
BROCCOLINI DUCK SALAD           300 
Smoked Duck Breast l Broccolini l 
Goat Cheese l Walnut & Balsamic Vinaigrette 

อกเป็ดรมควัน บล็อกคอลนีีG วอลนัท นํ2าสลัดบัลซามกิ 

 
GREEN GARDEN SALAD                      450 
Fancy Organic Tomato l Ham l Burrata Cheese l 
Honey Dijon Mustard Vinaigrette 
สลัดมะเขอืเทศ แฮม บรูาทาชสี นํ2าสลัดฮันนีGดจิองมัสตารด์  
 
 

L'éléphant’s Recommendations 



 

All prices are in Thai baht and subject to 10% service charge and applicable taxes. 
 

À LA CARTE
 
MAINS 
 
 
CATCH OF THE DAY          Market price  
Seasonal Fish             Please ask our staff 
ปลาประจําวัน สอบถามกบัทมีงานของรา้น 
 
SNOW FISH                       800 
Snow Fish l Spinach l Clam Chowder 
ปลาหมิะจีG เนื2อขาวนวล เคยีงซอสครมีมีGหอยลาย 
 
RABBIT                                1,290 

Slow Roasted Rabbit Leg l Ratatouille l Masala Honey Dijon Mustard Sauce 
น่องกระตา่ยปรงุรสอบ ซอสฮันนีGดจิงมัสตารด์ หอมเครืGองเทศ 

 
CHICKEN FOIE GRAS           800 
Nakhon Ratchasima Chicken Breast l French Foie Gras l River Prawn Kampot Pepper Sauce 
อกไกจ่ากนครราชสมีา มว้นฟรัวกราส ์ซอสกุง้แมนํ่2าพรกิไทยกมัปอต 

 
DUCK LEG                                               630 
Duck Leg Confit l Potato l Coffee Orange Sauce 
น่องเป็ด กงฟีตใ์นนํ2ามัน ตุน๋ไฟออ่น ยา่งหนังกรอบ  
 
BABY NZ LAMB RACK ( 4 cutlets )                       1,480 
Grill-Roasted Baby NZ Lamb Rack l Vegetables l Rosemary Red Wine Sauce 
ซีGโครงลกูแกะนวิซแีลนดย์า่ง ผวิสมัผัสเยีGยม 
 
WAGYU A5 ( 120 g. )                                  1,480 
100% Kagoshima A5 Wagyu Sirloin Steak 
สดุยอดสเต็กคะโงะชมิะ วากวิ A5 ยา่งไฟออ่น ซอสไวนแ์ดง 
 
TOURNEDOS ROSSINI ( 220 g. )                              1,680 
Thai-French Beef Charolais Tenderloin l Bacon l Foie Gras l Porcini Cream Sauce 
เนื2อสนัในวัวสายพันธุไ์ทยชารโ์รเลส่ ์ฟรัวกราส ์เบคอน ซอสพอรช์นิคีรมีเห็ด  
 
BEEF & BLUE ( 150 g. )                  890 

Roasted Thai-French Beef Charolais Tenderloin l Blue Cheese Sauce I Fettuccine 
เนื2อสนัในปรงุรส ซอสบลชูสี 
 
GRILLED TONGUE           590 
Grilled Thai-French Charolais Beef Tongue I Khao Yai Red Wine Peppercorn Sauce 
ลิ2นวัวสายพันธุไ์ทยชารโ์รเลส่ ์ยา่ง ซอสพรกิไทยไวนแ์ดง 
 
BŒUF BOURGUIGNON           590 
Slow-cooked Thai French Charolais Beef l Red Wine Sauce  
แกม้วัวสายพันธุไ์ทยชารโ์รเลส่ ์ตุน๋ไวนแ์ดง 
 
SQUID & INK                                     650 
Poached Squid I Spaghetti Spicy White Wine Ink Sauce 
หมกึกลว้ย สปาเก็ตตี2ผัดซอสหมกึดํา รสจัดจา้น 
 
ANGEL HAIR CRAB                              675 
Angel Hair l Jumbo Lump Crab I Spicy White Wine  
พาสตา้แองเจิ2ลแฮร ์เนื2อปกูอ้นเนน้ ๆ ผัดซอสไวนข์าวพรกิแหง้ 
 
 



 

All prices are in Thai baht and subject to 10% service charge and applicable taxes. 
 

À LA CARTE 
 

VEGETARIAN OPTIONS 
 
PEAR CAMEMBERT                      320 
Roasted Pear l Camembert l Walnuts l Wild Honey 
ลกูแพรอบชสีกาม็องแบรร์อ้น ๆ พรอ้มวอลนัท นํ2าผึ2งป่า 

 
ROCKET SALAD                                  320 
Rocket Salad l Honey Dijon Mustard Vinaigrette 
ร็อกเก็ตสลัด เคลา้ฮันนีG ดจิงมัสตารด์  
 
AUBERGINE PARMIGIANA                      350 
Eggplant l Breadcrumbs l Arrabbiata Sauce l Cheese  
มะเขอืมว่งออรแ์กนกิ อบสามชสี เคลา้ซอสมะเขอืเทศรสเผ็ด 

 
FETTUCCINE TRUFFLE             495 
Fettuccine l Mushroom l Truffle Cream Sauce 
เฟ็ตตชูนิพีาสตา้เสน้แบน ฉํGาซอสครมีทรัฟเฟิล หอมฟุ้ง 

ADDITIONAL SIDE DISHES 
 
MUSHROOM                   220 
Ratatouille-Stuffed Portobello Mushroom       
ราตาตยุ สอดไสเ้ห็ดพอรโ์ตเบลโล อบหอม ๆ 
 
SPINACH            220 
Spinach Au Gratin 
ผักโขมอบสามชสี 
 
POTATO            220 
Please ask our staff 
มันฝรัGงประจําวัน  
 
BRIOCHE             220 
House Brioche  
บรยิอช  

 

CHEESES 
 
Selection of Local Artisan,  
French and Swiss Cheeses 
Selection of three     300   
Selection of five       450 
 
LOCAL CHEESE 
Daily Selection 
ชสีทีGคัดสรร จากทอ้งถิGน 

 
PETIT BLANC l DOFANN l SANSAI 
Goat Cheese l Soft 
ชสีนมแพะ โดฟาน สนัทราย 

 
REBLOCHON CHEESE l AU LAIT CRU 
Cow Cheese l Soft 
เลอบชูงชสี จากฝรัGงเศส 
 
CAMEMBERT l LE BONCHOIX AOP 
Cow Cheese l Soft 
ชสีกาม็องแบร ์จากนอรม็์องด ี
 
ROQUEFORT l PAPILLON NOIR 
Sheep Blue Cheese l Soft 
ชสีร็อกฟอร ์นมแกะ จากฝรัGงเศส 
 
GRUYÈRE CHEESE l SWITZERLAND 
Cow Cheese l Semi-Hard 
ชสีกรยุแยร ์จากสวติเซอรแ์ลน 
 
 
 

 

DESSERTS 
 

CHOCOLATE MOUSSE                          280 
Chocolate Mousse  
ช็อกโกแลตมสูเนื2อเนยีน 
 
LOCAL CAPSICUM CHOCOLATE                  320 
Mousse l Ice Cream l Sorbet l Crumble  
ช็อกโกแลต พรกิหลากสายพันธุ ์เกษตรกรชาวเชยีงใหม ่
 
CRÈME BRÛLÉE                                             220 
Brown Rice Green Tea Crème Brûlée                  
แครมบรวูเ์ลข่า้วคัGว ชาเขยีวญีGปุ่ น เนื2อเนยีน 

 
ÎLES FLOTTANTES                               320 
Ice Cream l Crème Anglaise l French Meringue l 
Orange Sauce l Wild Honey l Almond  
อลิฟัวตง ไอศกรมี ครมีวานลิลา เมอรแ์รงค ์ 
ซอสสม้ นํ2าผึ2งป่า อัลมอนด ์
 
POIRE À LA BEAUJOLAISE                   320 
Spice Poached Pear in Red Wine l Mascarpone 
ลกูแพรตุน๋ไวนแ์ดง เมนูขนมหวานสดุคลาสกิ  
เคยีงมาสคารโ์ปนครมี 
 
HOUSEMADE ICE CREAM l SORBET             120 
Seasonal Ice Cream 
ไอศกรมีเฮา้ทเ์มด ตามฤดกูาล 
 
 

 
L'éléphant’s Recommendations 


